
Voorgerechten
Voorgerecht van de chef

Rolletje van gerookte zalm gevuld met groenten

Tomaatje gevuld met garnalensalade

Gerookte vissoorten waarbij dille crème

Gemarineerde champignons met tru�el crème*

Tartaar van courgette met geitenkaas*

Couscous van tru�el met paddenstoelen* 

Crostini met avocado salsa en Old Amsterdam*

Vitello tonato

Gerookte eendenborst met een mango chutney

Gemarineerde varkensfilet met mosterddressing

Taco met gekruid gehakt

CARPACCIO PROEVERIJ
Tonijncarpaccio met wasabi crème

Carpaccio van zalm waarbij sa�raan crème

Rode bieten carpaccio met abrikozen chutney*

Rundercarpaccio geserveerd met tru�el crème

Carpaccio van hert met een veenbessendressing

SOEPEN
Soep van de chef

Uiensoep met croutons*

Bospaddenstoelen roomsoep*

 

Hoofdgerechten
Hoofdgerecht van de chef

Rode mul met antiboise van tomaat

Sliptongfilet in een krokant korstje

Zalmfilet met een korst van gerookte zalm

Spiesje van scampi en tomaat

Garnalen kroketjes met dille crème 

Bospaddenstoelen tagliatelle*

Brie gebakken in sesam en maanzaad*

Rode kool met stoofpeer*

Witlof gegaard in donkerbier met shiitake* 

Gevulde grotchampignon*

Groentenwrap met Old Amsterdam*

Hertenbiefstuk met peperkoekjus

Varkenshaas gevuld met fetakaas 

Kipspiesje met satésaus 

Rouleaux van maiskip gevuld met paddenstoelen

Stoofpotje van wild

Loaded nacho’s met pulled chicken

Biefstuk met pepersaus

Vier Linden hamburger (100% rundvlees)

Extra bij te bestellen*
Rodekool stamppot kroketje*

Zuurkool stamppot kroketje*

Wortelstamppot kroketje*

Boerenkool stamppot met spekjes kroketje

Frietjes met mayonaise*

Groene salade*

Desserts*
Dessert van de chef

Seizoens dessert

Crème brulee van vanille

Parfait van bastogne

Vers fruit salade met champagne sabayon

Kaasplankje met kletzenbrood

Pistache ijs met gekarameliseerde noten

Chocolade brownie

Huisgemaakte pinda rotsjes

Tiramisu

Witte chocolade mousse met een rood fruit compote 

Gerechten met een * zijn vegetarisch.

Van 17:30 tot 22:00 uur kunt u briefjes blijven inleveren. Per ronde bestelt u 2 gerechten per persoon, deze turft u allemaal op hetzelfde briefje aan. 

Zodra het lijstje klaar is steekt u hem in de ijzeren prikker. Wij wensen u een hele fijne avond!

Soetendaal 5  Vierlingsbeek  Tel. 0478-631637
restaurantdevierlinden@live.nl    www.devierlinden.nl


